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ESPANA

Clausura del Primer Salon Internacional de la Sidra de Calidad
EL FIN DEL AISLAMIENTO DE LA SIDRA

SICER convoco en Gijon a 68 productores que aportaron mas de 300 tipos de sidra. Las sidras de
calidad de once paises se han podido degustar por primera vez juntas. Fue en el marco de Sicer 2007, el
Salon Internacional de la Sidra que se celebr6 en Gijon (Esparia) los pasados 3, 4, 5y 6 de mayo.

La muestra, primera de estas caracteristicas que se celebra en el mundo, fue inaugurada por el

presidente del Principado de Asturias, Vicente Alvarez Areces, quien agradeci6 a los expositores la
confianza depositada en Asturias al apoyar esta primera edicién, y destacé el papel central de la sidra en
el sector agroalimentario del Principado. Al acto de inauguracion asistieron también la alcaldesa de Gijon,
Paz Fernandez Felgueroso, que anuncié la creacion de una ruta urbana de la sidra para potenciar el
consumo de esta bebida, y el comisario del Salon, Carlos Delgado, quien agradecié en su nombre y en el
de lvan Gonzalez de la Plata -Director de SICER- la presencia de las autoridades, expositores, periodistas,
compradores y profesionales del sector y de los amantes de la buena sidra.
SICER ha representado la excepcional oportunidad de probar casi 300 tipos distintos de sidras
procedentes de Espafia -con una nutrida representacion de las sidras asturianas-, Francia, Reino Unido,
Alemania, Suiza, Austria, Italia, México, Canada, Estados Unidos y Japén. Toda la compleja diversidad
de una bebida tradicional en la que caben propuestas tan distintas como las sidras naturales, dulces o
secas, las sidras de hielo, o las elaboradas segun el método champenoise... Descubrir esta gran variedad,
comparar las sidras que se elaboran en todos los rincones del mundo, han sido algunas de las experiencias
que ha hecho posible SICER, convertida ya en un referente mundial de la sidra de calidad, que se
celebrara cada dos afios en la ciudad de Gijon.

Para los productores, el Salon Internacional de la Sidra ha sido el mejor foro para intercambiar
puntos de vista, contrastar opiniones y reflexionar entre iguales sobre el cultivo, la produccion y la
comercializacion de la sidra. Expertos e investigadores de todo el mundo aportaron analisis, diagndsticos
y alternativas en las concurridas mesas redondas y debates, que centraron las discusiones en temas como
la materia prima, las técnicas de elaboracion, la calidad o la comercializacion.

En las catas comentadas, profesionales y aficionados pudieron degustar y comparar diferentes
tipologias de sidras, y en los Laboratorios del Gusto, en los que participaron prestigiosos restauradores
asturianos, se exploraron las posibilidades gastronomicas de la sidra. Las salas de debates, catas y
laboratorios registraron llenos absolutos y se quedaron pequefias para atender la alta demanda de
participacion.

SICER recibié méas de 6.000 visitas y contd ademas con la presencia de periodistas especializados

de Espafia, Alemania, Francia, Italia, Reino Unido, Holanda, Republica Checa, Canada, y Estados
Unidos, y de compradores de paises como Bélgica, Dinamarca, Finlandia y Japon. Todos ellos pudieron
acercarse a las numerosas variedades de sidras expuestas en los stands y asistieron, ademas, a las comidas
y cenas organizadas por el Salon en sidrerias y lagares de Gijon.
SICER ha cumplido, por tanto, todos sus objetivos, y el éxito de esta primera edicion hara posible que la
muestra tenga continuidad. Lo anuncié Carlos Delgado, comisario del Salon, en el acto de clausura. “La
sidra de calidad tiene ya una cita bienal en Gijon. Con SICER hemos creado un referente mundial que
servird para romper el aislamiento de los productores”. Asi lo han entendido los expositores
internacionales presentes en esta primera edicién que ya han manifestado su intencién de volver a SICER.
Seré en Gijon, en el afio 2009.

Mas informacion: www.sicerplanet.com y fotografias en: www.sicerplanet/fotos.com



